Blaubeer-Schokoladen -

Sahnetorte

Schokoladenboden

200g Kakaopulver
200g Mehl

3 TL Backpulver
60g Zucker

3 Eier
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200 ml Sahne
125ml Butter

Alles verruhren und in eine Backform geben und bei 150 Grad
backen

Boden nach dem Backen vollstandig abkuhlen lassen.
1 Liter Schokoladenpudding nach Anweisung kochen

200g Schokolade in Warmen Pudding auflosen gibt bessere
Schokoladennote
Pudding gut mit Klarsichtfolie abdecken. Gut durchkuhlen

Schokoladenboden zweimal vertikal schneiden.

Erster Boden in ein Tortenring legen. Ca. lcm zwischen Boden
und Ring offen lassen. Fur die Loffelbiskuit.

Loffelbiskuit an einer Seite kirzen.

300g Blaubeeren auf dem Boden verteilen.
400g Sahne aufschlagen

Pudding mit zwei Packchen Gelatine Fix mischen und die Sahne
unterheben.



Auf den ersten Boden die Halfte der Creme geben.
Zweiten Boden auflegen und den Rest der Creme drauf geben.

Eiswunder oben druber geben und verzieren.
Eiswunder wird beim Kuhlen hart.
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